MENU del 19 i 20 de Maig del 2018
(19,95 euros)

Entrant d'entreteniment

Primers plats:
Gaspatxo (V)
Amanida amb verdures al forn i formatge de cabra (V)
Coca de peres amb nous(V)
Timbal d’escalivada amb bacalla i olivada
Carpaccio de peu de porc amb Idiazabal i oli d"alfabrega
Canelons casolans

Segons plats:
Mandonguilles de carbasso i llenties amb sofregit aromatic(V)
Arros caldés amb rap i marisc
Peus de porc estofats amb fesols de Santa Pau
Filet de cap de llom a la brasa, porcs criats amb castanyes
Mitjana de vedella de 400gr a la brasa ( suplement de 2€)
Txurrasco de vedella a la brasa amb salsa xumitxurri

Postres:
Mouse de mat6 de Cabrianes amb reduccio de Ratafia d"Artés
Cremos de xocolata amb oli i sals
Pastis Sacher de xocolata o Pastis de Poma o Pastis de formatge
Gelat de Xocolata, Gelat de Torré o Gelat de Sorbet de llimona
Fruita de temporada
Brac de Gitano de nata
logurt artesa amb melmelada de Fruits del Bosc

Inclou pa, vi de la casa i aigua (Altres begudes, cafés o infusions no incloses)
PLAT COMBINAT INFANTIL 10 euros
Macarrons i pollastre arrebossat amb patates, amb postres i aigua
MENU INFANTIL 12 euros ( 1 plat 8€)
Macarrons o canelons
Pit de pollastre arrebossat o botifarra a la brasa

Aigua i Postres: Fruita,Flam, logurt o Gelat

Si tens alguna al.lérgia alimentaria no dubtis a demanar el menu
amb els al.lergens



